Marcay cosecha:

Castillo Real Garnacha

Procedencia:
Crastille Real Valdepefias, Ciudad Real, Espafia.
®

Presentacion en botellas:

EMBOTELLADO EN LA FINCA EL VICARIO 750 ml

PRODUCT
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DATOS DEL VINO -

FASE VISUAL:

Tipo:
Rojo cereza con ribete azulado de capa, brillante y glicérico.

Tinto joven.

FASE OLFATIVA:

Variedades de uva: .
Destacan notas de fruta madura, compota de fresa. Notas lacticas

100% garnacha
de yogur de frambuesay dulces de caramelo.
Elaboracion y/o crianza: Balsamico con matiz mentolado, regaliz de fresa y café con leche.
6 meses en barricas de roble francés y
americano para darle riqueza y FASE GUSTATIVA:
matices.

Frutal, golosa y untuosa con postgusto largo de fruta roja. Acidez

., L. fresca, viva, con notas de café. Tanino cremoso.
Graduacion alcohdélica: 13%vol

Acidez Total (tartérica): 24,5 gr/l
Acidez Volatil: <0.60 gr/l

SulfurosoTotaI:S150mgr/I VC VEN ERABLE

Azl R les: < 2,2 I
zUcares Residuales: < 2,2 mgr/ C A P T AL



